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י"ג בחשון, התשע"ז
14 נובמבר 2016
סימוכין:282868416    

דו"ח ביקורת תברואית ליום 13.11.16
סימוכין: דו"ח ביקורת תברואית מיום31/10/16 
מכתבה של ד"ר וולוביק מיום 06/11/16

מכתבו של פרופ' גרינשפון מיום08/11/16
מקום הביקורת: המרכז הרפואי שער מנשה
עורכי הביקורת: ד"ר אירנה וולוביק – רופאת הנפה
                      גב' מרינה קרקייב – מפקחת לבריאות הסביבה


בנוכחות: גב' לאה בוצר – מנהלת אדמיניסטרטיבית מרכז לבריאות הנפש שער מנשה 
                גב' רובנה ניצן – סגנית מנהלת אדמיניסטרטיבית

                מר יוסף אולשניצ'קי – מהנדס תחזוקה
                מר מורן פסח – מהנדס תעשיה ויצור
                מר אלי בדש- מנהל מטבח 

                מר שלמה לוי –תברואן בית חולים שער מנשה 

· בהמשך למעקב אחר תיקון הליקויים שנמצאו בבקרה במטבח ביום 31/10/16 ,נערכה  ביקורת חוזרת. 

· רוב הליקויים התברואיים מהביקורת הקודמת תוקנו.
· עדיין תזרים העבודה במטבח  לקוי ואינו מונע הצטלבות בין מזון גולמי למזון בתהליך ומזון מוכן
ממצאים: 
1. הכנת מזון רגיש  (בלנדר) נעשית  במקום לא מוגדר (במטבח במקום חם מאוד ) – אין מטחנה ייעודית להכנת מזון רגיש  משמשים  במטחנה זו לפונקציות נוספות.
2. מערך הטיפול בירקות   לקוי .
הכנת הסלטים מתבצעת במדור לשטיפה, קילוף, וחיטוי ירקות ליד דלת הכניסה.
3. הכנת  חומוס  נעשית במקום לא מוגדר לכך (במטבח חם ) יחד עם הכנת וטיגון שניצלים  והכנת פירה . 

4. קונדיטוריה – אי סדר בקונדיטוריה . 

5. חדר טיפול בבשר 

החדר קטן מאוד וצפוף, קורי עכביש עג"ב קירות , מזגן חלוד ולא נקי.

6. מתקן להפשרת בשר נימצא בכניסה למטבח ולא בחדר בטיפול בבשר. 

7. חדר הקפאה לבשר – נמצאו דברי קונדיטוריה ( מזון מוכן  ) 

8. חלק מהתקרה במטבח   לא שלימה .
9. חלק מהחרסינה לא שלימה .
10. צינורות המטבח ללא גלגלת.  

11. חסרות רשתות עג"ב החלונות במטבח . 

12. מחסן  פרודוקטים: מכונה לחיתוך בשר נמצאת במחסן.
לסיכום : 

1. יש להפסיק לאלתר הכנת חומוס במטבח. 
2. יש להעביר ללשכת הבריאות חדרה פתרון חלופי למקום להכנת בלנדר כולל נוהל עבודה. עד ליום 20/11/16 .
3. יש להיעזר בדחיפות באיש מקצוע מוסמך (מהנדס/טכנולוג מזון) ולהגיש אלינו לאישורינו תכנית מפורטת של המטבח, תזרים עבודה מפורט ופרשה טכנית מפורטת עד ליום 20/11/16 .
רשמה מרינה קרקייב
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